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f 4 EDAMAI\_IIE -5€ 7 WAKAME CHIPS-5€
"= DHDFYTIR

Feves de soja chaudes cuites a la vapeur, Chips d’algue wakame, sel de Guérande.

sel de Guérande.
7 SHIO KOMBUKYABETSU-G€
HAKE KAWA CHIPS -
s CHIPS-S€ HRREPAY

. bﬂl,ﬂf",’z. . ; Salade de chou croquant assaisonnée au kombu salé
Chips de peau de saumon, mayonnaise japonaise et a 'huile de sésame.

relevée au shichimi.
Z TOFUDENGAKU-8€ ZSATSUMAIMO FURITTO-7€
SDFENOIPVY M~

SRR Frites de patate douce japonaise,

Bouchées de tofu frites recouvertes enrobées d’un glacage a base de shoyu caramélisé
d’une sauce au miso sucrée-salée. glacag Y .

TAKO NO SUNOMONO-8€ ~ SHIITAKEBUTTERSHOYU-9€

SODEENDI2 LWVEIZING =Sl
Salade japonaise de poulpe et wakame Champignons shiitake bio de la Caverne a Paris,
vinaigrée. sautés au beurre et shoyu.
KARAAGE-10€ CHICKENNANBAN-10 €
DS FxIME

Hauts de cuisses de poulet de Bretagne marinés et frits
servis avec notre sauce tartare japonaise.

TAINO GOMAAE-12€
HOSFHR

Sashimi de dorade de Gréce assaisonnée

Hauts de cuisses de poulet de Bretagne
marinés et frits, mayonnaise japonaise.
TAKO NO KARAAGE-12 €
Sa0DSHIT

Bouchées de poulpe de Gréce marinées et frites, €
mayonnaise japonaise. avec une sauce au sésame.
TEMPURA-15€ MAGURO KKATSU-18€
EAXS FSHY

Assortiment de tempura de crevettes Thon rouge d’Espagne mi-cuit, pané au panko
et legumes de saison, sauce tsuyu. servi avec une mayo au wasabi maison.

SASHIM/

SIDE

Y—€Y SALMON-10 € 7 BEAJITAMA-2€
Saumon Bomlo (5 piéces). Oeuf mollet bio de Normandie mariné 24h.
Do T - gt MISO SHIRU-3.5€
orade de Grece (5 pieces). Soupe miso au dashi de bonite et kombu.
F<$3S MAGURO-14 €

7 S GOHAN-3.5€

Thon rouge d’Espagne (5 piéces). Bol de riz de Niigata

HYEDE MIORIAWASE-25 €
Assortiment de sashimi a partager (saumon, dorade,

thon rouge, crevettes amaebi et noix de Saint-Jacques). Confit d’algues nori mariné au mirin et shoyu.

Viandes d’origine francaise. Viande de poulet halal. Les plats végétariens sont identifiés sur la carte.

7 HROD TSUKUDANINORI-2€

DONBURI
AOS GGRANDS BoLS DE Riz
TRADITIONNELS
KARAAGEDON-14 €

NSHIIH

Hauts de cuisses de poulet de Bretagne marinés et frits
a la sauce sucrée-salée, riz de Niigata.

CHICKENKATSUDON-14 €
FXIDUH
Hauts de cuisse de poulet de Bretagne panés au panko
a la sauce tonkatsu, riz de Niigata.

Z KINOKO ANKAKE DON-14 €
SOSHADIIIH

Mélange de champignons sautés nappés d’une sauce
a base de dashi et shoyu, riz de Niigata.

TENDON-18 €
E =]

Tempura de crevettes et légumes de saison a la sauce
tentsuyu sucrée-salée, riz de Niigata.

SALMON MISOYAKIDON-1G6 €
V=Y RIBRIH

Emietté de saumon Bomlo mariné avec
une sauce au miso blang, riz de Niigata.

SALNMONDON-17 €
U—EIH
Sashimi de saumon Bomlo, riz vinaigré de Niigata.
KAISENDON-22€
ik

Sashimi de saumon Bomlo, thon rouge d’Espagne,
dorade de Greéce, crevettes amaebi
et noix de Saint-Jacques, riz vinaigré de Niigata.

MENUENFANT-12€

BFERYM~
JUSQU’A 12 ANS
Edamame, Miso shiru
Mini karaage don OU chicken katsu don
Boule de glace

Taxes et services compris, prix nets en euros TTC. Chéques non acceptés. Le registre des allergenes est disponible a votre demande.

1ER IZAKAYA LABELLISE ECOTABLE
TOUT EST FAIT MAISON _
SANS EXHAUSTEUR DE GOUT

FRUITS ET LEGUMES BIO
ET FRANCAIS AUTANT QUE POSSIBLE
PRODUITS D’EPICERIE IMPORTES EN
DIRECT DU JAPON

SoBA

WOS NOVILLES DE SARRASIN
TRADITIONNELLES

7 ANKAKE SOBA-16 €
SBDIEIS

Nouilles soba de Nagano aux champignons
nappés d’une sauce a base de dashi et shoyu.

TENSOBA-17€
RT3

Nouilles soba de Nagano servies dans un bouillon tsuyu
accompagnées de tempura de crevette et shiso.

KASHIWA SOBA -18 €
DLDEIS

Nouilles soba de Nagano servies dans un bouillon clair
a base de dashi, garni de morceaux de poulet.

DESSERTS

7 ¥ er . i

KURIDORAYAKI-G €
RESHS

Dorayaki maison fourré a la creme de marron et
aux haricots japonais azuki d’Hokkaido.

MATCHACAKE-G€
HRO—%

Gateau moelleux parfumé au matcha d’Uji.
KUROGOMA CHEESECAKE-7€
BSEFEF—-RU—-%

Cheesecake basque au sésame noir de Aichi,
crémeux au goiit riche et subtilement sucré.
KINAKO ICECREAM=-7€

STBHMFPTROV—-0L

Glace maison a la poudre de soja torrefiée Kinako,
accompagnée de noisettes.



BIERES TAPONAISES
ASai zorecsronzsease
O

B 3% JAPAN' S FINEST
& 2 CRAFT BEER BRAND

Bieres artisanales de la brasserie la plus primée au monde

AN=JLE=JL PALEALE-8€
Biére signature 3 fois médaille d’or au International Beer Awards.
Ambreée avec des notes d’agrumes. (33cl)

EXARDOrTFHIME WHITE-8€

Blanche avec des notes de yuzu et coriandre. (33cl)

ATI=IPAHAZY IPA-8 €
IPA avec des notes de citron et fruit de la passion. (33cl)

SIBASYH— GOHANLAGER-8 €
Biere réalisée a partir de riz 100% japonais.
Ambrée avec des notes rondes provenant du riz. (33cl)

BRYD SAKEKASU ZAKU-8 €
Biere réalisée en collaboration avec la brasserie de saké ZAKU.
IPA avec des notes douces provenant des lies de sakeé. (33cl)

THES JAPONAIS BOISSONS FRAICHES

MAISONHOTTA aARXF=kK YUZUNADE-5€

{EEISAER Notre citronnade maison revisitée au yuzu. (25cl)

Maison de thé située a Kyoto fondée en 1850. 58—k UMENADE-5 €

maE SENCHA -3.5€ Notre citronnade maison revisitée a la prune japondaise. (25cl)

Thé vert bio avec matcha. (25cl) (HOT / COLD) }[ﬁ

BFSURHOJICHA-3.5€ ‘ SLARABVITNRAMUNE ORIGINALE-4.5€
The vert torréfié bio. (25cl) (HOT / COLD) W Limonode japondise a bille goit original. (20cl)

MW GENMAICHA - 3.5€ % 5L%3—5 RAMUNE COLA-4.5€

The vert bio au riz brun grillé. (25cI) (HOT / COLD) Limonode japondaise a bille goit cola. (20cl)

SLRSTFRAMUNELITCHI-4.5€

\
a ' Limonode japondise a bille gout litchi. (20cl)
J @
FERME MORITA
1
Ferme située a Tokachi, a I’est de Hokkaido,
au nord du Japon, spécialisée dans la culture
de haricots japonais azuki d’exception. %

MER KUROMAMECHA -4 €
Thé d’haricots noirs naturellement sans caféine. (25cl) (HOT)

CAFE @

BmR EAU GAZEUSE FILTREE-3 €

Eau gazeuse microfiltrée sur place (75cl)

Café Dose, torréfaction parisienne artisanale.

ITRIVYYVESPRESSO-25€
A=k=ALLONGE-2.5€
SONTRIVYYDOUBLE ESPRESSO-4€



