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Z7 WAKAME CHIPS-5€
DHDBFYTR
Chips d’algue wakame, sel de Guérande.
7 SHIO KOMBUKVYABETSU-G €
IEREfm¥PAY

Salade de chou croquant assaisonnée au kombu salé
et a I'huile de sésame.

7 SATSUMAIMO FURITTO-7€
== JAY T =40 B

Frites de patate douce japonaise,
enrobées d’un glacage a base de shoyu caramélisé.

7 SHIITAKEBUTTER SHOYU-9€
LWEIIING—ISil

Champignons shiitake bio de la Caverne a Paris,
sautés au beurre et shoyu.

7 TOFUDENGAKU-8€
SRl
Bouchées de tofu frites recouvertes
d’une sauce au miso sucrée-salée.
CHICKENNANBAN-10 €
FXIMmE
Hauts de cuisses de poulet de Bretagne marinés et frits
servis avec notre sauce tartare japonaise.
MAGURO KATSU=-18 €
F<BIHY

Thon rouge d’Espagne mi-cuit, pané au panko
servi avec une mayo au wasabi maison.

SIDE

7 BEAJITAMA-2€

7 EDAMAME -5 €
B=
Feves de soja chaudes cuites a la vapeur,
sel de Guérande.
SHAKE KAWA CHIPS-5€
LB IIRFYTR
Chips de peau de saumon, mayonnaise japonaise
relevée au shichimi.
7 GOMA YAKKO -7 €
<=FPoc
Tofu soyeux nappé d’une sauce au sésame
et huile de sésame pimentée.
Z CHIKUZENNI-7€
SRR

Mijoté japonais de légumes (lotus, carotte, pdt,
shiitake) assaisonné de shoyu, mirin et dashi.
KOROKKE -9 €
== 2
Croquettes japonaises a base de pomme de terre
et poulet haché avec une sauce tonkatsu.
KARAAGE-10 €
nsSaHId

Hauts de cuisses de poulet de Bretagne

marinés et frits, mayonnaise japonaise.

TAINO GOMA AE-12 €
MOTTFR

Sashimi de dorade de Gréce assaisonnée
avec une sauce au sésame.

SASHIM/

Y=Y SALMON-10 €
Saumon Bomlo (5 piéces). Oeuf mollet bio de Normandie mariné 24h.
fl TAI-11€ K@it MISO SHIRU-3.5€
Dorade de Grece (5 pieces). Soupe miso au dashi de bonite et kombu.
#£<BMAGURO-14 € 7 SMGOHAN-3.5€
Bol de riz de Niigata.

Thon rouge d’Espagne (5 piéces).

BYEDE MIORIAWASE-25 €
Assortiment de sashimi a partager
(saumon, dorade, thon rouge, crevettes amaebi).

Confit d’algues nori mariné au mirin et shoyu.

7 BEEID FUKUJINZUKE=-2€

m Assortiment de légumes japonais émincés
et marinés, légérement sucré-salé et acidulé.

Viandes d’origine francaise. Viande de poulet halal. Les plats végétariens sont identifiés sur la carte.

Z RO TSUKUDANINORI-2€

DONBURI
NOS GRANDS BOLS DE Riz
TRADITIONNELS
KARAAGEDON-14 €

DNSHBITN
Hauts de cuisses de poulet de Bretagne marinés et frits
a la sauce sucrée-salée, riz de Niigata.
CHICKENKATSUDON=-14 €
FEIDUH
Hauts de cuisse de poulet de Bretagne panés au panko
a la sauce tonkatsu, riz de Niigata.
SALMON MISOYAKIDON-1G6 €
| U—EYRIERSN
Emietté de saumon Bomlo mariné avec
une sauce au miso blang, riz de Niigata.
SALNMONDON-17 €
U—EIH
Sashimi de saumon Bomlo, riz vinaigré de Niigata.
KAISENDON-22€
By

Sashimi de saumon Bémlo, thon rouge d’Espagne,
dorade de Gréce et crevettes amaebi,
riz vinaigré de Niigata.

MOS CURRYS TAPONAIS
FAITS MAISON
KARAAGE CURRYDON-15€
DSHBIIDV—3
Hauts de cuisses de poulet de Bretagne marinés et frits,
curry japonais onctueux, riz de Niigata.
KATSUCURRYDON-15€
DYDYV -
Hauts de cuisse de poulet de Bretagne panés au panko,
curry japonais onctueux, riz de Niigata.
7 KINOKO CURRY DON-14 €
SOSHLV—1

Champignons shiitake bio de la Caverne a Paris,

sautés au beurre, curry japonais onctueux, riz de Niigata.

MENU ENFANT -12 €

BFRRYKN
JUSQU’A 12 ANS
Edamame, Miso shiru
Mini karaage don OU chicken katsu don
Boule de glace

Taxes et services compris, prix nets en euros TTC. Chéques non acceptés. Le registre des allergénes est disponible a votre demande.

Wifi : Jinchan Guest / Mot de passe : katsulover

1ER IZAKAYA LABELLISE ECOTABLE
TOUT EST FAIT MAISON _
SANS EXHAUSTEUR DE GOUT

FRUITS ET LEGUMES BIO
ET FRANCAIS AUTANT QUE POSSIBLE
PRODUITS D’EPICERIE IMPORTES EN
DIRECT DU JAPON

H0S AMOUILES VDON
A BASE DE RiZ
7 CURRY UDON-14 €
BL=-SEN
Nouilles udon de Fukushima servies dans
un bouillon de curry onctueux garni de legumes.
KATSUCURRY UDON-18 €
BYBV=-SER
Variante gourmande du Curry udon surmontée de hauts
de cuisse de poulet de Bretagne panés au panko.
Z MISOUDON-16 €
KEesSEA
Nouilles udon de Fukushima servies dans un bouillon
parfumé au miso, agrémenté de légumes et tofu frit.
TANTANUDON-17 €
HISEM,

Nouilles udon de Fukushima servies dans un bouillon
crémeux a base de sésame avec une touche de piment,
garni de poulet haché assaisonné et noisettes.

DESSERTS

TAPONAIS ET FAITS Malson

CREAMDORAYAKI-G €
OVU=LESHS

Dorayaki maison fourré a la creme
et aux haricots japonais azuki d’Hokkaido.

MOCHIHOJICHA-GE€
BSURDSUOLS

Mochis traditionnels parfumés au thé grillé,
coulis au sucre noir d’Okinawa et noisettes.

YUZUCHEESECAKE-7€
DPIF—-Ro—%
Cheesecake basque au yuzu de Tokushima,
crémeuy, frais et légerement acidulé.

m OKINAWA ICECREAM-7€
AEFPTROVY=I

Glace maison au sucre noir d’Okinawa
accompagnée de noisettes.



BIERES TAPONAISES
Asﬁg hi % PRESSION 25cl-4.5€

£ PRESSIONS50cI-8€

PFE=JI VUZUBEER-7€

Biere légére et rafraichissante, aux notes d’agrume japonais yuzu,
délicatement acidulées et équilibrées par une fine amertume. (25cl)

& ISEKADO e
& %, CRAFT BEER BRAND

ISEKADO

Biéres artisanales de la brasserie la plus primée au monde

N=JLE=JL PALE ALE-8 €
Biére signature 3 fois médaille d’or au International Beer Awards.
Ambrée avec des notes d’agrumes. (33cl)

ERXARDC HIME WHITE-8€
Blanche avec des notes de yuzu et coriandre. (33cl)

ArI=IPAHAZY IPA-8 €

IPA avec des notes de citron et fruit de la passion. (33cl)

SRBASH— GOHANLAGER-8 €
Biére réalisée a partir de riz 100% japonais.
Ambrée avec des notes rondes provenant du riz. (33cl)

BERYD SAKEKASU ZAKU-8 €
Biere réalisée en collaboration avec la brasserie de saké ZAKU.
IPA avec des notes douces provenant des lies de sakeé. (33cl)

THES JAPONAIS BOISSONS FRAICHES

MAISONHOTTA aARAr=K YUZUNADE-5€

{EHESXER Notre citronnade maison revisitée au yuzu. (25cl)

Maison de thé située a Kyoto fondée en 1850. S8 =K UMENADE -5 €

M#&*k SENCHA -3.5 € Notre citronnade maison revisitée a la prune japondaise. (25cl)

Thé vert bio avec matcha. (25cl) (HOT / COLD) }[ﬁ

IFSURHOJICHA-3.5€ ‘ SLHRABUIFTI RAMUNE ORIGINALE-4.5€
The vert torréfié bio. (25cl) (HOT / COLD) W Limonode japondise a bille goit original. (20cl)

AW GENMAICHA - 3.5 € %
The vert bio au riz brun grillé. (25cI) (HOT / COLD)

SLkd—=5 RAMUNECOLA-4.5€

Limonode japonaise a bille goiit cola. (20cl)

SLRSTFRAMUNELITCHI-4.5€

\
a 1 Limonode japondise a bille gout litchi. (20cl)
J @
FERME MORITA
1
Ferme située a Tokachi, a I’est de Hokkaido,
au nord du Japon, spécialisée dans la culture
de haricots japonais azuki d’exception. %

BER KUROMAMECHA -4 € e
Thé d’haricots noirs naturellement sans caféine. (25cl) (HOT)

% BmR EAU GAZEUSE FILTREE-3 €

c A Fe ) D Eau gazeuse microfiltrée sur place (75cl)

Café Dose, torréfaction parisienne artisanale.

ITRIVYYVESPRESSO-25€
A=k=ALLONGE-2.5€
SONTRIVYYDOUBLE ESPRESSO-4€



