[ZAKAYA

EN ENTREE ou A PIRTAGER
KARAAGE 10 € NASUDENGAKU Z 9¢€
nsaid BITHES
Poulet frit croustillant et juteux, mayo Demie aubergine fondante, nappée
Japonaise. Un classique sans faute. d’un glacage miso sucré-salé.
CHICKEN NANBAN 10 € BROCCOLINI 8 €
FEIME OHITASHI
Poulet frit, sauce tartare japonaise. sSawva D="0OBRL
Le poulet frit dont on tombe amoureux. Broccolini mariné dans un bouillon
KAMO ROSU 12 € dashi léger, frais et délicat.
[ ] = B 3 EDAMAME ~ 5€
Magret de canard saisi, servi rosé pour b 1=
une texture tendre et un goit riche. Feves de soja vapeur, sel de Guérande,
MAGURO KATSU 18 € simple et addictif.
FSIHY WAKAME CHIPS ~Z 5€
Thon rouge mi-cuit, pané au panko DhDFYTIR
servi avec une mayo au wasabi maison. Chips d’algue croustillantes,
TAKONO KARAAGE 12€ difficle areposer.
SaA0MSHIT GOMA YAKKO #Z 7€

Poulpe frit, croustillant et fondant,

mayo japonaise.
SHAKEKAWACHIPS 35¢€
LPIIEFYTIR

Chips de peau de saumon craquantes,
mayo relevée.

TAINO GOMA AE
HOSTFHR

Sashimi de dorade, sauce sésame
onctueuse.

TAKONO SUMISOAE 9¢€
SADEEIFISFIR

Poulpe tendre, sauce miso vinaigrée, a
la fois douce et léegérement acidulée.

12€

JINCHAN

SHOKUDO

<=FP>ac

Tofu frais, sauce sésame

léegérement relevée.

SATSUMA FURITTOZ 7€
SOFEDUYK

Frites de patate douce japonaise,

glacage shoyu caramélisé

SIDE

AJITAMA FBE ~7 2€
Oeuf mollet mariné 24h, coeur fondant.
TSUKUDANINORI 7 2€
HEDOD

Confit d’algues nori, umami pur.

GOHAN &M < 35€
Riz koshihikari de Niigata.

MISO SHIRU IFgit 35 €

Soupe miso au dashi de bonite.

DONBURI

NOS GGRANDS BOLS DE Riz
KAISENDON 22 €
BOEsE

Assortiment de sashimi
(saumon, thon rouge, dorade, crevettes
douces), riz vinaigré de Niigata.

SALMONDON
U—-EJH

Sashimi de saumon, riz vinaigré de
Niigata.

SALMON MISOYAKI
DON

Y—EYHIERSH

Emietté de saumon mariné au miso,
riz de Niigata.

TENDON

xR

Tempura de crevettes et legumes,
sauce tentsuyu, riz de Niigata.

KARAAGE DON
NSHIIH

Poulet frit, sauce sucrée-salée,
riz de Niigata.
CHICKENKATSUDON 14 €
FRXIDUH

Poulet pané au panko, sauce tonkatsu,
riz de Niigata.
MISOKATSUDON
FI2DY

Poulet pané au panko, sauce au miso
intense, riz de Niigata.

YASAI ANKAKEDON ZU €
BESADIIH

Broccolini sautés, sauce onctueuse au
dashi et shoyu, riz de Niigata.

SASHIMI
MORIAWASE BBDEDE 25€
Assortiment de sashimi a partager

(saumon, thon rouge, dorade, crevettes
douces).

17 €

16 €

18 €

MUE

1IS€

MAGURO &<3 1€
Thon rouge d’Espagne (5 piéces).
SALMON Y—€Y 10 €
Saumon Bémlo (5 pieces).

TAIfA ne

dorade de Gréce (5 pieces).

SOBA

KAMO SOBA 17€

BEIS

Soba de Nagano au canard,
bouillon tsuyu.
TENSOBA

EEIS

Soba de Nagano aux tempura de
crevettes, shiso et nori, bouillon tsuyu.

KASHIWA SOBA
HLDEIS

Soba de Nagano au poulet,

bouillon clair riche en umami.
VEGGIE TENSOBA ~
NIREIZ

Soba de Nagano aux tempura de
légumes, bouillon tsuyu.

DESSERTS

7€

17 €

18 €

16 €

YUZU CHEESECAKE
PITF=ZAo—%

Cheesecake basque au yuzu de
Tokushima, frais et acidulé.

KUROGOMA
ICECREAM
BSEFEITROV—-L

Glace maison au sésame noir de Mie,
intense et crémeuse.

MOCHI MATCHA
HRDSULS

Mochis traditionnels au matcha,

coulis framboise.

COFFEE DORAYAKI
A=-E—=ESHS

Dorayaki creme infusée au café & azuki
d’Hokkaido. Trés réconfortant.

7€

6 €

6 €

MENU ENFANT 12€

BFEeyk

JUSQU’A 12 ANS

Edamame & miso shiru

Mini karaage don ou chicken katsu don
Dessert : boule de glace

TEMPURA

NOS TEMPURA, LEGERS ET CROUSTILLANTS

MORIAWASEEYEDE I5€
Assortiment de tempura de crevettes
et legumes a partager.

EBIXTE 6 €
Crevette (2 pieces).
KASHIWA DULD 6 €
Poulet (2 pieces).
SHIITAKEULWEI? 7 A€
Champignon shiitake (3 pieces).
SATSUMAIMO ~ 4€
SDEFEVY
Patate douce japonaise (2 pieces).
BROCCOLINI Z 4€
JAayav—-=
Jeune brocoli (2 pieces).
NASU >R 7 4€
Aubergine (2 piéces).
SHISO LE 7 3 €
Feuille shiso (2 pieces).
NORI®YD 7 3€
Feuille de nori grillee (2 pieces).
TAMAGO 2= 7 3 €
Oeuf bio (1 piece).
1ER IZ.A.KAVA
LABELLISEECOTABLE

Cuisine 100 % faite maison, sans exhausteur
de goit, préparée sur place par notre chef
Hiro et notre cheffe patissiere Ayumi, a partir
de produits frais de saison, sourcés en circuit
court autant que possible.

Légumes bio. Viandes d’origine francaise :
poulet de Bretagne (halal), canard du Sud-
Ouest, oeufs bio de la Loire.

Poissons sélectionnés saumon Bomlo,
dorade et poulpe de Gréce, thon rouge
d’Espagne.

Produits d’épicerie importés directement du
Japon.

Plats végétariens identifiés sur la carte.
Taxes et service compris — prix nets en euros
TTC. Chéques non acceptés.

Registre des allergénes disponible sur
demande.



BIERES TJAPONAISES

A h ¢ VUZUBEERBIE=JL 7€
s d ’ Biére pression au yuzu, fraiche &
legérement acidulée.
0O

ASAHIPRESSION &
50cl (X) 8 €
25cl (4n) 4.5 €

& ISEKADO e
& %, CRAFT BEER BRAND

ISEKADO

Biéres artisanales de la brasserie la plus primée au monde

PALE ALEAN=JLIZ—-J)L 8 €
Ambrée aux notes d’agrumes,
Biére signature, triple médaillee d’or. (33cl)

HIME WHITE EXRDTH 8 €
Blanche légeére, notes de yuzu & coriandre. (33cl)

HAZY IPAANTSI=IPA 8 €
IPA fruitée, citron & fruit de la passion. (33cl)
SAKEKASU ZAKU BfRYD 8 €

IPA aux notes délicates de saké, en collaboration avec la
brasserie ZAKU. (33cl)

5

JINCHAN

SHOKUDO

THES JAPONAIS

MAISONHOTTA - Kyoto (depuis 1850)
IEEAXER

» 28
SENCHA mss 35 €
Thé vert bio, frais aux notes végétales = -
(chaud / froid). (25cl)
HOJICHAIZS U 35 € %\
Thé bio grillé aux aromes torréfiés Va
(chaud / froid). (25cl) %
GENMAICHA Z&¥R&= 35 € X
Thé vert bio au riz grillé, doux & équilibré \
(chaud / froid). (25cl) %

J @

FERME MORITA - Hokkaido
=H
KUROMAMECHA RE% 4€

\\\\\\

Tinfusion de haricots noirs, sans caféine
(chaud). (25cl)

CAFE

Café Dose, torréfaction artisanale parisienne.

ESPRESSO TRIVYY 25 €
Court & intense.

ALLONGE Q== 25 €
Plus doux & léger.

DOUBLE ESPRESSO 4€
SINTRTIVvYY

Double dose, plus corsé.

(@ess)

BOISSONS FRAICHES

YUZUNADE aARF =K 5€
Citronnade maison au yuzu, fraiche & acidulée.

(25cD)

UMENADE S®7—k 5€

Citronnade maison a la prune japonaise, douce & fruitée.
(25cl)

RAMUNE ORIGINALE 4.5 €
SLRAVITI

Limonode japonaise a bille. (20cl)

RAMUNE COLA 4.5 €
SLRIA=>

Limonode japonaise saveur cola. (20cl)
RAMUNELITCHI 4.5 €
SLRSTHF

Limonode japondise saveur litchi. (20cl)

EAU GAZEUSE MICROFILTREE 3€
BREZIN

Microfiltrée sur place. (75cl)
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