NOTRE SELECTIOND’ALCOOLS D’ARTISANS
IMPORTES EN EXCLUSIVITE DU JAPON

APERDO TAPONAIS

UMESHU MINABE-8€
FaRDIBE
Liqueur de prune de Wakayama
avec de la glace (6cl),
ou en version Spritz (15c1).

YUZUSHU SENJO-8 €
HEOPIE

Liqueur de yuzu non filtrée de Nagano
avec de la glace (6cl),
ou en version Spritz (15cl).

WHISKY KIYOSU3ANS-10€
FIARDTRAF— 3F
Whisky japonais single grain 3 ans d’age
de la brasserie Kiyosuzakura de Aichi (4cl).
WHISKY KIYOSUS5ANS-12€

FIARDTRE— S5

Whisky japonais blend 5 ans d’age
de la brasserie Kiyosuzakura de Aichi (4cl).

COCKTAILS JAPONAIS

KIRSAKURA-9€
F =)L

Apéritif festif revisité a partir de saké pétillant
et de sirop de fraise des bois (10cl).

TOKYO MMULE-10€
ER=a—-JL
Version japonaise raffinée a base de
saké japonais et ginger beer (15cl).

SAKURA GIN TONIC-10€
BIIR=vD

Gin tonic vif et floral aux fleurs de cerisier
a base gin artisanal infusé aux sakura (15cl).

KIYOSUHIGHBALL-10€

FIARINTEHR—I
Frais et pétillant highball traditionnel
de whisky japonais, eau pétillante
et rondelle de citron (15cl).
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SAKES JAPONAIS

SENJO DRY -8€

EHHILER ZECTHESE
par Senjo - NAGANO
Junmai - 16%
_ Sdke sec et leger présentant des notes de melon.
Elancé, droit et bien structuré il est trés facile a boire (9cl).

DEWAZAKURA TSUYAHIME-9€
EHABOYIE
par Dewazakura - YAMAGATA
Junmai Ginjo - 15%
Arémes de raisin blanc et de noix de coco.
Belle structure et texture en bouche,
avec une finale nette (9cl).

KEIRYU ASASHIBORI-9€

EiR LD
par Endo Shuzojo - NAGANO
Honjozo - 20%
Sakeé a la texture crémeuse avec des notes de banane,
de poivre blanc et de zeste dagrumes (9cl).

KEIRYU MIOUNTAINDANCE
SPARKLING-9 €
R 9OYFIEIR
RV—DOVID
par Endo Shuzojo - NAGANO
Junmai Ginjo - 12%
Sake pétillant, élaboré avec une levure utilisée
pour le vin blanc, dont les ardmes et la douceur
rappellent le champagne (9cl).

DEGUSTATION 3SAKES-15€

SEEMHDERHEE~
Dégustation de 3 styles de sakeés (3 x 5cl)




LA CAVE 4 SAKES

Tous les sakés de nos producteurs sont réalisés avec passion suivant les méthodes traditionnelles.
Travaillant en direct avec eux il est possible que certaines bouteilles soient en rupture mais n’hésitez pas a demander conseil a ’équipe !

FRUITE FLORAL SECLEGER RICHE INTENSE

KEIRYU KORINGOSAN-50 € SENJODRY -43 € NIWASAKE-45€

=ik =Y/ 8 HERISER RBHLEE Z=C16EE HEEDIR

par Endo Shuzojo - NAGANO par Senjo - NAGANO par Tanaka Shuzo - HYOGO

Junmai Ginjo - 13% Junmai - 16% Kimoto Junmai - 16% 1

Notes délicates de pomme et de poire fraiches, Sake sec et leger présentant des notes de melon. i Sakeé a la fois riche en douceur et doté ¥ —5‘5 :

accompagnées dardomes beurrés et lactés, Elancé, droit et bien structure, d’une acidité bien présente, offrant un bel @

avec une légere touche d'umami (72cl). il est tres facile a boire (72cl). équilibre et une profondeur qui rappellent les —
méthodes ancestrales (50cl).

ENDO GOLD-59 € H SHOSETSUHOMAREFUJI-45€ NAOTORAKI-IPPON-53 €

S J—-JLi= IES FELISEIGIK =2X EER =2 Si3RISEE ERE

par Endo Shuzojo - NAGANO par Kanzawagawa Shuzojo - SHIZUOKA par Endo Shuzojo - NAGANO

Junmai Daiginjo - 14% Tokubetsu Junmai - 15% Junmai Ginjo Nama - 17%

Saké moderne a I'arome de melon mar, Sec tout étant légérement aromatique et rond, Umami au nez avec des aromes de péches.

associé a une saveur pure et une bouche vive s un saké rafraichissant aux notes de Texture douce, trés ronde et légérement huileuse,

et rafraichissante (72cl). — menthe japonaise (72cl). agréable en bouche (72cl)

DAISHINSHU KINMON KAZENO MICHI-G1€ KEIRYUKUROLABEL-55€

NISHIKI-G5€ i EOiE PRIl SiRISEE MSAIL

XiEN GI =R par Seto Shuzo - KANAGAWA par Endo Shuzojo - NAGANO

par Daishinhsu Shuzo - NAGANO Junmai Ginjo - 15% . ) . Junmai Ginjo - 15%

Junmai Daiginjo - 16% Sakeé unique élaboré avec une levure issue de I'hortensia, Notes lactées élégantes, avec une bonne acidité

Texture fine et soyeuse, avec des notes de creme %\ il a éte brasse a I'image de la brise traversant en bouche et une texture riche, ample et soyeuse

fraiche, d’ananas et de carambole. A= les rizieres environnant la brasserie (72cl). |- (72cl).

Un style complexe et structuré, soutenu par une
belle acidité (72cl).

PETILLANT

KEIRYU MOUNTAINDANCE SPARKLING-55€
R RDYFIEI2R2U—-DVID

ppar Endo Shuzojo - NAGANO

Junmai Ginjo - 12%

Sake pétillant élaboré avec une levure utilisée

pour le vin blanc, dont les aromes et la douceur

rappellent le champagne (72cl).



